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MixCaker - Nástavec na 

palačinky do Varomy – sada 
Thermomix TM6, TM5, TM31  

Monsieur Cuisine Connect, Trend, Smart 

 

 

 

 

  

https://www.vychytanakuchyn.cz/stranka-produktu/mixcaker-nastavec-na-palacinky-do-varomy-pro-thermomix-a-monsieur-cuisine
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Návod na přípravu: 
 

1. Připravte si těsto na palačinky. 
Dejte do mixovací nádoby: 
250g mouky 
400g mléka 
2 vejce 
2 lžíce cukru 
2 minuty / rychlost 3 
Nádobu vymejte. 
 

2. Přidejte 1l vody (1000g) do mixovací nádoby vašeho Thermomixu nebo 
Monsieur Cuisine a předehřejte si ji: 
10 minut / Varoma / rychlost 1 
 

3. Zatím lehce vymažte jednotlivé formy na palačinky olejem, případně 
použijte olejový spray 
 

4. Těsto na palačinky nalijte do jednotlivých modulů MixCakeru 
 

5. Jednotlivé moduly MixCakeru naskládejte na sebe. 
 

6. Do Varoma nádoby přesuňte MixCaker a zavřete víkem. 
 

7. Jakmile přístroj dosáhne požadované teploty Varoma, umístěte Varoma 
systém na nádobu. 

 20 minut / Varoma / rychlost 1 
 

Jakmile je program ukončen, opatrně sundejte Varoma systém a z jednotlivých 

pater MixCakeru můžete umístit palačinky na talíř. 

 

Dobrou chuť! 
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TIP: 

Horní patro modulu bývá zpravidla nejvíce ohrožené vodou, protože do modulu 

kape sražená pára z víka Varomy. Doporučujeme horní parto ponechat bez 

těsta jako víko zbylých modulů. 

 

Pro opakované použití doporučujeme jednotlivé moduly opět lehce potřít 

olejem, který tam slouží pouze pro snadné odstranění palačinky z modulu. 

 

Kromě palačinek můžete v MixCakeru v páře připravovat volská oka nebo 

oblíbené omelety. 

 


