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WunderPoach - Forma na  

6 vajec do Varomy  
Thermomix TM6, TM5, TM31  

 

 

 

 

  

https://www.vychytanakuchyn.cz/stranka-produktu/mixcaker-nastavec-na-palacinky-do-varomy-pro-thermomix-a-monsieur-cuisine
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Návod na přípravu: 
 

1. Formu na vejce vymažte olejem nebo máslem a rozklepněte vejce do 

jednotlivých nádob. 

 

2. Do mixovací nádoby dejte 550 ml vody (550g) 

 

3. Formu WunderPoach umístěte do Varomy, posaďte na víko mixovací 

nádoby a uzavřete víkem Varomy. 

 

4. Nastavte čas, teplotu a rychlost podle velikosti vajec: 

Velikost S ~ 10-11 min. / VAROMA / rychlost 1 

Velikost M ~ 11-12 min. / VAROMA / rychlost 1 

Velikost L ~ 12-13 min. / VAROMA / rychlost 1 

Velikost XL ~ 14 min. / VAROMA / rychlost 1 

 

5. Pokud vejce nejsou ještě dostatečně pevná, můžete prodloužit čas. 

Výsledná vejce by měla mít pevný bílek a tekutý žloutek. 

 

6. Po dokončení programu sejměte víko Varoma a vyndejte formu 

WunderPoach. Jednotlivá vejce pak vyjmete pomocí lžíce. 

 

Dobrou chuť! 
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TIP: 

Vejce před spuštěním programu můžete ještě snadno upravovat, například 

přidejte sůl, pepř, slaninu či sýr. 

 

Fantazii se meze nekladou! 


